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Demeter Dinkellaib 100| x 100 X X
Dinkel-Wurzelbrot 10 | x 100 X | X X X
Schweizer Kruste 10 | x 100 X | X X X
Kamut-Brot 100| x 20 80 X X X X
Saftbrot Essener Art 100, x | 75| 15 10 X X | X X X X | X X
Genetztes Dinkelbrot 100| x 15 | 85 X X | X X | X X
Dinkel-Saatenbrot 100| x 15 | 85 X X | X X | X X
Hafer-Dinkelbrot 100| x 10 | 60 30 X | X X
Kirbisbrot mit Hirse 100, x | 60 | 30 10 X X X
Mohre-Kurbis-Brot 100, x | 60 | 35 5 X X X X
Sonnenblumenbrot 100, x | 85| 15 X X X
Mischbrot 100, x | 85| 15 X X X
Mehrkornbrot 100, x | 73 | 15 12 X X X
Blankenlocher / Reichenbacher 20| x | 80 | 20 X | X X | X X | X
KastenweiRbrot 0 100 X | X | X X X
Hausbrot 100, x | 90 | 10 X | X X
Walnussbrot 100, x | 90 | 10 X | X X | X
Roggenbrot 100| x 100 X X
Rheinisches Schwarzbrot 100| x 100 X X
Kleine Hirse 100, x | 65 | 15 20| x X X
Dinkelbroétchen VK mit Saaten 100| x 100 X X | X X | X | X X X
Dinkelbaguette Vollkorn 100| x 100 X X | X X | X | X X X
Vollkornweck mit Deko 100| x | 100 X X | X | X X X
Thomasbrotchen (Vk ohne Deko) 100| x |100 X | X | X X X
Fladen 100| x |100 X X X | X | X X X
Sesam-Baguette 100| x | 100 X X | X | X X X
Dinkel-Krusti / Bauernbaguette 0 100 X | X X X
Elsasser Doppelweck 15 85 | 15 X | X | X X X
Hamburger 2 98 | 2 X | X | X X X
Dinkel-Kamut-Seelen 30 70 | 30 X | X X X
Dinkel-Kamut-Ciabatta 30 70 | 30 X | X X | X X
Dinkel-Kamut-Ciabatta Olive 30 70 | 30 X | X X | X | x X
Dinkel-Laugenring / -Brezel 100| x 100 X | X | X X X X
Laugenbrezel / -knoten / -stange 0 100 X X | X | X X X X
Roggele 35| x | 65| 35 X | X | X X | X | X
Vollkorn Die Prozentangaben beziehen sich auf den Getreideanteil. Anderungen vorbehalten.
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DE-OK0-007 1 = enthalt Sellerie 2 = Zutaten: *Gerstenmalz, *Vollrohrzucker, *Kokosol
fasanﬂﬂgﬁt EU-Nicht-EU 3 = Deko Vollkornweck: *Mohn, od. *Sesam, od. *Kurbis, od. *Sonnenblumenkerne
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