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Baguette Tradition

1 Stuck

egan

Detaillierte Informationen Nahrwerte
Das Baguette Tradition ist ein helles Stangenbaguette, hergestellt _
aus original franzésischem Weizenmehl Typ 550 ( Nahrwertangaben je 100 g:
Brennwert 1005 kdJ
241 kcal
Fett 08¢
davon gesattigte
Fettsguren 00g
Kohlenhydrate 483 ¢
davon Zucker 00g
Eiweil3 02g

|Salz 1,79

Zutaten und Allergene

WEIZENMEHL 550%, Wasser, Steinsalz, Hefe,
ROGGENVOLLSAUERTEIG* (ROGGENFLOCKEN* 10%, WASSER)

Besondere Informationen

Dieses Geback kann Sesam enthalten

*Zutaten aus kontrolliert biologischen Anbau - kontrolliert und zertifiziert: DE-OKO-007
- geringfugige Anderungen vorbehalten -
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