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Dambedel

1 Stuck
Detaillierte Informationen Nahrwerte
In Karlsruhe nennt man mich "Dambedei", Mein Name ist
allemannischer Herkunft. In Altratien, dem heutigen Kanton Nahrwertangaben je 100 g:
Graubinden hieRicheinst " TAMBE D EA ", das bedeutet, dal}
ich ein guter Hausgeist bin, der dem Volk zugetan, und vor Schaden Brennwert 1348 kJ
schutzt. 322 kcal
Im 14. Jahrhundert ibernahm man meine Figur in das Fachwerk der Fett 89g¢g
Birgerhduser und nannte dieses Baugefuge " Mann — Konstruktion". davon gesattigte
Mit zwei Bridern bin ich im altesten Haus von Baden (erbaut 1317) Fettsauren 52¢
in Pfullendorf zu sehen. Kohlenhvdrate 52,09
Das Backerhandwerk tlbernahm mich als Glucksbringer. Allen davon Zucker 9.9g
meinen Freunden will ich dieses Gliick heute bringen. Eiweilk 7949

Zutaten und Allergene

WEIZENMEHL 550%, Wasser, WEIZENMEHL VOLLKORN?*, BUTTER?,

Ribenzucker*, Hefe, Steinsalz, VOLLEI*

Besondere Informationen

Dieses Geback kann Sesam enthalten

Salz 09g¢g

*Zutaten aus kontrolliert biologischen Anbau - kontrolliert und zertifiziert: DE-OKO-007
- geringfugige Anderungen vorbehalten -
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