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Berliner

1 Stuck

Detaillierte Informationen

Berliner Pfannkuchen

sind ein traditionelles Geb&ck zu Silvester und zur Zeit von Karneval,
Fastnacht und Fasching.

Einer popularen Legende nach wurden Berliner Pfannkuchen im
Jahre 1756 von einem Berliner Zuckerbacker erfunden, der als
Kanonier unter Friedrich dem GroRRen dienen wollte und sich als
wehruntauglich erwies, jedoch als Feldbacker beim Regiment
bleiben durfte. Sozusagen ,zum Dank® schuf er die ersten
,Pfannkuchen®, gab den Hefeteigstiicken die runde Ballenform von
Kanonenkugeln und buk sie, da kein Backofen zur Verflgung stand,
Uber offenem Feuer in mit heillem Fett gefiiliten Pfannen.

Zutaten und Allergene

WEIZENMEHL 550*, MILCH*, EIER*, Rubenzucker*, BUTTER*, Hefe,

Sonnenblumendl*, Steinsalz, Acerolapulver*, WEIZENEIWEIR*,

Zitronensaftkonzentrat*, Zitronenol* Fullung: Himbeerkonfitire*, Pektin

Besondere Informationen

Dieses Geback kann Sesam enthalten

Nahrwerte

Nahrwertangaben je 100 g:

Brennwert 1260 kJ
302 kceal
Fett 7,749
davon gesattigte
Fettsguren 394¢g
Kohlenhydrate 495¢
davon Zucker 21,0 g
Eiweil3 66¢g
Salz

08¢

*Zutaten aus kontrolliert biologischen Anbau - kontrolliert und zertifiziert: DE-OKO-007
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