bio-dynamische Qualitit

Urktﬂnde

Vollkornbackerei Fasanenbrot

D 76297 Stutensee-Blankenloch
Demeter-Vertrags-Nr.: 31375

aufgrund der von uns beauftragten Betriebskontrolle bestatigen wir
die richtlinienkonforme Verarbeitung
biologisch-dynamischer Erzeugnisse.
Das Unternehmen ist daher berechtigt, das Markenzeichen demeter
fir die folgenden Produkte bzw. Produktgruppen zu nutzen:

Dinkellaib

Dieses Recht ist befristet bis zum 31.01.2013 oder bis zu einem
fritheren Widerruf

Darmstadt, den 04.11.2011 A/b @@é@émﬁ

Ute Rebensburg
Qualitatssicherung

Demeter e. V.; Brandschneise 1; 64295 Darmstadt




